SCIENCEPIRATER

AKTIVITETSHAFTE

Bakterie—

vaekst

Denne aktivitet seetter fokus
pa hygiejne, og hvorfor det
er vigtigt at gere rent efter
sig. Spejderne undersgger
overflader omkring dem for
mikroorganismer ved hjeselp af
et stykke bred, en portion tid
og deres egen fantasi.

Naturvidenskabelig pointe:

Formalet er at undersgge, hvordan bakterier
fra forskellige placeringer udvikler sig. Der-
med kan man f.eks. undersege, om afspritning
eller hdndvask er bedst i forhold til bakterier,
og om det mest beskidte sted er din telefon
eller toiletbreettet.

Intro:

N&r fadevarer stér for leenge, kan der opsta
farvede pletter og méske endda pels. Det
skyldes, at bakterier og mug har formeret
sig. De forkerte bakterier gor vores mad
uspiselig, og derfor vasker vi altid heenden, in-
den vi skal lave mad.

Denne aktivitet ssetter fokus pé hygiejne,
og hvorfor det er vigtigt at gore rent efter
sig. Spejderne far selv medindflydelse pa,
hvilke overflader de vil undersage for mi-
kroorganismen, og nogle vil formentligt blive
overraskede ovenr, hvor der findes en masse
bakterien.
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ALDERSGRUPPE
10-16 AR

FORBEREDELSE

15 MIN.

LENGDE

2X45 MIN.

VOKSENHJELP

Hvad sker der?:

Vi omgiver os med bakterier, svampesporer
og andre mikroorganismer hele tiden. Hver
gang vi rgrer ved noget, fragter vi dem fra et
sted til et andet. Far disse mikroorganismer
de rette betingelser for at formere sig, gor
de det. Fadevarer er organiske materialen,
som opfylder de behov, nogle bakterier og
svampearter har for overlevelse.

Mug er en svamp og laver derfor sporenr
inde i maden. Det vil sige, at du altsa ikke bare
kan skeere den grenne pelsede mug af dit
bred og spise resten. Nar vi med vores hzen-
der transporterer sporerne rundt, er det
vigtigt at sla dem ihjel og fjerne dem, inden
vi gér i gang med madlavningen, ellers kan vi
risikere at forurene maden og give os selv og
andre ondt i maven. Det er isaer vigtigt, nar
vi laver mad udenfor, fordi vi her omgiver os
med mange jordbakterier, som er sygdoms-
fremkaldende i sig selv.

Det skal du bruge:

-1 pakke brad, f.eks. toastbrad,
5-10 skiver brgd pr. patrulje.
Tilsvarende antal gennemsigtige
plastikposen.

Plastikhandsker

En snor og tgjklemmer til at hsenge
poserne med brad pa.

Sprittusch til at skrive p& poserne.
Klemmer eller lignende til at lukke
poserne.



HYTTEN
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Forteel spejderne: Indledende spargsmal til aktiviteten:
Nér bradet har ligget og hygget sig i pa- - Hvilke steder tror |, at vi mader flest
truljekassen et par dage for meget, féar det bakterier i vores hverdag?
pletter og méske pels. Det er bakterier og - Hvad er mug, og hvor finder vi det
mug, der formerer sig. Mug og bakterier gor hyppigst?
maden uspiselig. Koommer man alligevel til at - Hvordan kan vi forhindre, at ting mugnenr?

spise dérlig mad, kan bakterierne og muggen

give ondt i maven. Det er dog ikke alle slags

bakterier og mug, som er darlige for os. Ma-

ske kender du til skimmelost eller yoghurt.

Her dyrker man skimmel til at give osten den

rigtige smag. | yoghurten og andre surmaelks-

produkter bruger man ogsd meelkesyrebakte-

rier til at give smag og konsistens. -+
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Sadan gor du:

Denne aktivitet skal laves over to gange og

tager omkring 45 min. at forberede. Efter to

til fire uger skal bredskiverne inspiceres igen,
og | kan snakke om eksperimentet.

1. Find poser frem svarende til det antal
brad, der skal bruges.

2. Noter pé hver pose, hvad dette stykke
brad skal rgre. Husk at skrive “Kontrol” pa
en pose.

3. Ifer dig plastikhandsken, s& der ikke
kommer bakterier fra dine heenden.

4. Leeg en ren skive brgd direkte i posen,
der stér kontrol pa. Det er vigtigt, at
brgdet ikke rgrer noget, inden den leegges
i posen, sé | kan felge bredets naturlige
proces og sammenligne det med de brad,
der har rgrt forskellige overfladenr.

5. Tag derefter et nyt stykke brgd og ror
ved noget, f.eks. en mobiltelefon, et
derhéndtag eller et geleender. Sorg for, at
handskerne kun rarer ved bradet, da de
ellers kan overfgre bakterier til det neeste
stykke, der holdes. Gor dette med sé
mange forskellige ting, | kan finde.

6. Nér alle bredene er lagt i de rette posen,
ssettes en klemme pé poserne, og de
heenges et lunt sted, gerne med sollys, til
de skal kigges pé igen. Det kan f.eks. veere
pa en snor i vinduet.

7. Efter to til fire uger skal brgdet gerne
begynde at mugne. Jo leengere tid, |
venten, jo flere brad vil begynde at mugne.

8. Kig pa brgdet og snak om veeksten af
mug pa de forskellige brad. Brug gerne
sporgsmalene til at starte snakken.

HYTTEN

Born og unge bestemmer:

Hvis du skal udfordre de lidt seldre spejdere,
s kan du lave eksperimentet med forskellige
slags brad, f.eks. billigt toastbred, hjemme-
bagt bred og bagerbrad, eller se om der er
forskel pé franskbred og rugbred.

En anden variation kan veere at breende
overfladen pa brgdet, varme det i ovnen eller
komme sprit pé& det, efter det er blevet gjort
beskidt, for at se effekten af dette.

Derudover kan | ogsé undersgge, om det
ger en forskel, at bradet heenger i en luftteet
pose eller har adgang til ilt.

Overvej dette efter aktiviteten:
- Hvorfor er der kommet mug pé lige netop
de brgd?
Hvor oplever vi godartet mug?
Feks. i skimmelost?
Hvad overraskede jer?

Kunne du lide denne her aktivitet, sa prov:
Hvis du synes, det var spzndende at dyrke
din egen mug, og gerne vil tage det til et
nyt niveau, kan du kigge pé aktiviteten
flaskehave.
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